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Toma’rensuppe

g mit Knobibrot 4,50

Burote

Knobibrot ° (W) 2,00

Schmalzbrot® 2,00
- Schinkenbrot 4,50

Salamibrot " @is

Kasebrot *

Salate )

kleiner Salat mitBrot 4,50

(1 5,¢
Salatschiisseln ™
wahlweise mit éssig & Ol
odenr Hogll\uri-—Salf\ne—Dressing

TN A 1,5,¢,9
mit Sclz\afskc'ise, 9 mit Schinken, Kase, Ei
peperoncini, Zwiebeln 9/50/# 9/50
of
Rindflgischsqlajr 10,80
,,PI'(OV\‘I' gewurzt
und sonst ... i
Handkas” mit Musik
und Brot® 2sud 5,50

gebackener Sclf\a]cskc'i\saé 3stck 7,50
mit Brot 7,50

mit Salat & Brot 9/50
gebackemew Camembenrt
mit Preiselbeeren & Brot 6,00




v g
Brottasche 7,50
i ano W\HJZ\ioli/QSalaw\i;&Eow\a+en

mit Kése tberbacken

a,c) Qlj

Brottasche™ 9,80

a I '»(Q n mit Aioli, hausgemachter Frikadelle,

peperoncini, SC'/\a]Cskc"Ase und Zwiebeln

BroHasche ™ 9,50

rovence mit Aioli, Gemiise

und Salat
a,c,9)j g
Pincho’s 7,50 Loast 13,80
zwel SckWeinefleisclf\spieﬁe D i C"(WO 5z

auf gerostetem Welﬁbwo’r und JZ\IOII 2wei Schweinesteaks au\f Wei@by‘o’r

mit Pommes 9/ OO mit Spav‘gel, Tomaten, Aioli
. &og und Kase® tiberbacken
nganoﬁo 12,50
SCI/\WeiV\eﬂeisclf\si'&cke mit Weifswein a’c’g’j’w‘@fo\\ /vw
abgelésclf\’r und mit Oregano gewiirzt, Cal A S XQ 0/5 O

an Salat serviert, dazu Brot mit Sal ke 71\;o|i ot

a,cy 9/]6

Hahnchenb Vus+s’rv*eifen 10,50

ypikant gewiirzt" serviert auf Salat -
S if\
<9

Schweineriickensted
zwei Steaks mit Bwa’rkaw’roffeln, /' 8/ 5 O

Krauterbutter und Salat

Givillhaxe ohne Schwarte
mit Brot /, 4/ OO mit Bratkartoffeln und Salat ’l 8/ OO

ac9g

awgen’rinisclf\es +Hl Mf+s+ea|<

wahlweise mit Zwiebeln oder Krauterbuttenr

mit Salat und Brot /l 7/ OO mit Bratkartoffeln /l 9/ 5 O

Portion By‘a’rkav"roﬁ(eln oder Pommes, klein 2,00 extra Portion Aioli 1,00
gy‘oﬁ 3/50



Tomato Sou P

g with garlic bread 450

Bread

Garlic Bread
L ard Bread =

. Bread with Ham™” 4,50
Bread with Salami ™
Bread with Cheese’ 4,50

Salad >

Bowl of Salad ™

=Y optionally with vinegar and oil dressing

or with yoghurt dressing o

served with ]Cefa cheese,” served with ham, cheese
. . 2,50
peperoncini and onions and egy 9/50

,,ﬂaVOV‘E‘,Cl spicy I

and others ...

,,Sﬂ‘ong cheese’” with onions, vineganr
omcl breada 2 pieces 5/50

baked ,TFeta” cheese ™ 3picces 7,50
with bread 7/50

with salad & bread 9/50
baked So]c1L cheese ,,Camembev*’r”
6,00

with |ingonbewies and bread



SaV\chIclf\mm 7,50

| ano with aloll, Salaw\l, fomatos

C\V\Cl SCC\”OP@CI clr\eeseg

a,C 9/j

andwich 2,80

a an with aioli, home-made meatballs,

pepev‘oncwu, fe’ra and onions
/C/Q/j

andwich = 9,50

rovence with a'OI'/ V€9€+ables "f'?/

ancl SO\IC\CI

a,cy 9/j

Pincho’s 7,50 Toast 13,80
two meat skewer of pork DiCkWO Sz

on roasted bread with Aioli two steaks of pork on bread,

with ]CVeV‘CI’\ ]Cries 9/ 00 with asparagus, tomatos, aioli

acg and sca”opecl cheese .

Riganato ~ 12,50 p
,/94/@(0\,\ % O 50

served with s Temon, onoli a read

pieces of pov‘k elef\gmislf\ed with
white wine and ﬂa\/Ov‘ecl with oregano, ( ,al

served with salad and bread

oaf

Pieces of chicken bweas’r 10,50

,,ﬂC\VOV*eC' splcy “served on salad N

Steak o]c po rle ;

two steaks of pork with fmed po’ra’roes
herb butter and salad

GCavilled knuckle of por
with bread /, 4/ OO with ]Criecl potatoes and salad /' 8/ OO

Argentinian beef steak

opHona”y with roasted onions or herb butter

with salad and bread /, 7/ OO with fried potatoes /l 9/ 5 O

portion fv‘iecl potatoes or fv‘enclf\ fv*ies, small Q,OO extra portion aioli ’l,OO
big portion 3,50

13,50




Biere vom FFass Flaschenbiere

'Hefeweizen all 05 4,00
Faust alkoholfrei 033 2,70
Faust Radle 0,33 2,70

Weine Apfe'wein

pur, sb\ﬁ, sauer, rosé
025 2,00
05 3,80

Weiffwein  rocken 02 4,50

Weiﬁwei n halbtrocken 0,2 4/50

Ro’rWeiV\ trocken 0,2 4/50
RO"'WeiV\ halbtrocken 0,2 4/5

ROSé trocken 0,2 4/50
poy*’rmgieser Weiﬁlf\ewbs’r 02 4,50 KCTH:QQ & -Cee

halbtrocken

Tasse Kaﬁcee 2,50
Nno 7Z\II<O[/\O| éspresso 2,00 i Tasse Teo

Cap puccino versch. Sorten

Stilles Wasser o5 2,00 3,00 2,50
Mineralwasser o2 1,60
o4 3,00
oca Cola® o2 2,00 "
Safte
Fanta™ o2 2,00 5 00
o4 3,80 02 =
, / Apfel . 380
Limo 02 2,00 2.00
o4 3,80 02 =
Bitter Lemon' 02 250 Orangen o 4,00
> Ditter Lemon ) /
' o4 4,00 Trauben %’i %’/%%

Tonic Water* o2 2,50
o4 4,00




Bacardi 4

Asbach- 4cl
Jacky- 4cl
Gi;\ Tonic 4 el
Jacky-Hitchen 2

Rum-Hitchen 0.l
Asbaclf\ 2l

Bacardi-Hitchen 2

2
7Z\pev*o| 4cl 5,50
mit Wein oder Sekt

s 0,90
9160
Rt e 2 o
3(0\740 9
M \ 000° \ 200
(/O\’ Qc




Kennzeichnung der Zusatzstoffe

1) mit Geschmacksverstirker, Konservierungsstoff,
Phosphat, Antioxidationsmittel

2) mit Farbstoff

3) mit Koffein

4) mit Chinin

5) mit Sufpungsmittel

Kennzeichnung der Allergene
a) Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen, Roggen usw.)
b) Krebstiere

¢) Eier

d) Fische

¢) Erdniisse

f) Soja

g) Milch

h) Schalenfriichte (z.B. Haselniisse)

N Sellerie

j) Senf

k) Sesamsamen

) Schwefeldioxid und Sulfite

m) Weichtiere
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